LEIDENSCHAFT s

HOTELS & RESIDENZEN

Liebe Ghste,

herzlich willkommen im Restaurant des Aparthotels ,Spiekerooger Leidenschaft”!

Wir freuen uns sehr, Sie hier bei uns an der Nordsee begriiBen zu diirfen. Sie erwartet mehr als
ein bloBes kulinarisches Vergniigen. Getreu unserem Namen stehen wir fiir echte Leidenschaft —
nicht nur fir die griinste aller ostfriesischen Inseln sondern ganz besonders fiir unsere Gaste.

Leidenschaft bemerken Sie nicht nur in vielen kleinen Details. Leidenschaft ist die Klammer, die
unser gesamtes Konzept umschlieBt — nicht nur in diesem Restaurant oder dem angeschlosse-
nen Aparthotel, sondern auch in der Kiinstlerherberge Spiekeroog oder den Ferienresidenzen
Kleine Leidenschaft, Noldehaus, Friesenhaus Emil Nolde und Noldes Leidenschaft. Wir mochten,
dass Sie sich in lhrem Urlaub bei uns so richtig wohlfihlen. Fiir diesen hohen Anspruch geben
wir taglich unser Bestes — leidenschaftlich gern!

Urige Wege, auf denen kein Platz fir Motorenldrm ist, ein idyllischer Ortskern, der Spazierganger
traumen Iasst, eine frische Brise, die den Geist flr neue Ideen 6ffnet und am Noorderpad 6 ein
Ort der Lebensfreude, an dem wir Sie zu jeder Jahreszeit leidenschaftlich verwdhnen mochten.
Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und

Guten Appetit!

(hr Team der § fbdwrrryer Letdenschate
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Reichhaltiges Salatbuffet 6,50 €
Téglich ab 18 Uhr

Ziegenkéase von Backenholz 10,50 €

mit Krautern und Rapshonig tberbacken, knackige Blattsalate an Pinienkerndressing

Roulade vom Raucherlachs 11,50 €
mit Meerrettichmousse, Kartoffelrosti und Gurken-Dill Relish

Insel und Meer 13,50 €
Gebratener Spief3 vom Stubenkiken und Jakobsmuschel
auf Salat von bunten Linsen und Thymian

Frithlingssalat

mit gerdsteten Nlssen, Kernen und Balsamicovinaigrette

wahlweise mit

gebratenen Hahnchenbrustreifen 13,50 €
mit Chili mariniert

Black Tiger Garnelen 15,50 €

in Knoblauch und Rosmarin gebraten

gegrillte Rinderfiletspitzen 17,50 €

mit frischen Pilzen

Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Wf/?an

Kraftbriihe vom Ammerlander Rind
mit Creperoulade und frischem Schnittlauch

Zitronengrassiippchen
mit rotem Curry, Ingwer und in Tempurateig gebackene Wachtelbrust

\/gyemrm/u

Gebackenes Strudelsackchen
mit Brokkoli und Blumenkoh! gefiillt, SiiBkartoffelpiiree und Petersiliensauce

Risotto
mit frischen Waldpilzen, Parmesanhippe und knackigem Gemiise

Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

6,50 €

7,50 €

13,50 €

14,50 €



Hﬂm/rgf’inje (Fuch)

Filet vom Kabeljau
mit Olivensalz gebraten auf braisiertem Fenchel und Polentaschnitte

Zanderfilet
mit Aromen gebraten auf Florentiner Blattspinat, Grenaille Kartoffeln
und Rieslingschaum

Poelierter Heilbutt und Scampi
auf Perlgraupenrisotto, gerducherter Friihlingslauch und Safranfumet

Hawptgdnge ( Flewsch,)

Gebratene Kalbsleber
mit Kaperndpfeln, Kirschtomaten und Salbei-Tagliatelle

Filet vom Jungschwein
mit sautierten Austernpilzen, Lyoner Kartoffeln und Rahmkohlrabi

Rosa Hiifte vom Deichlamm
mit frischen Krautern, Schnippelbohnen, Kartoffelgratin
und Gremolata Jus

,Surf and Turf”
Rinderfilet mit marinierten Nordseekrabben, Zuckerschoten
und Kartoffel-Senf Plree

Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

18,50 €

19,50 €

20,50 €

16,50 €

17,50 €

19,50 €

22,50 €



Dessert

Hausgemachtes Limettensorbet
mit Szechuanpfeffer und Prosecco aufgegossen

GrieBflammerie
mit warmen Chili-Mango Kompott und Schokoladen-Parfait

Créme Brilée
mit Apfel-Birnenragout und Rahmeis in der Hippenschale

Leidenschaftliche Dessert-Tapas
Feinstes aus unserer Patisserie

Camino Ofenkase von Backenholz
mit Friichtebrot und Trauben

Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

6,00 €

7,00 €

7,50 €

9,50 €

10,50 €



